








RESTAURANT EQUILIBRIO
al Zalilec

POSTRES

BOLDO LIMON $7.200

Postre emblematico del Valle, inspirado en la riqueza de
sus citricos y la abundancia de boldo que crece en
nuestros corredores bioldgicos. Crujiente masa Sablée,
cheesecake de boldo, crema de limones del Cajén de la
Magdalena, bizcocho levemente citrico y helado de boldo.

¥ MATETIC COASTAL EXTRA BRUT

COLEGIAL $7.200

Un clésico chileno, en su sencillez, guarda el sabor de
los hogares, la calidez de lo cotidiano y el recuerdo de
los tiempos escolares. Tarta himeda de cacao, canela y
pan, salsa toffee, chantilly manjar, almendras tostadas
y helado de toffee.

$ CORRALILLO SYRAH

CHOCOLATE $7.200

Un viaje sensorial en torno a texturas de chocolate
56%0 de cacao, brownie, cremoso, tierra de chocolate,

tejas, mousse, salsa templada y helado de mani.
, EQ SYRAH / WINEMAKERS BLEND

PONDERACION $7.200

fcono de la reposteria chilena, la ponderacién evoca las
mesas de antafno y la elegancia de la cocina criolla,
sobre una salsa toffee, espuma de leche, almendras
garrapinadas y helado de vainilla. Ligera, crujiente y
delicada, es un tributo vivo a la tradicién y la historia
dulce de Chile.

$ EQ PINOT NOIR

MANZANA $7.200

Laminas templadas de manzana caramelizada sobre
crujiente masa de hoja que se funden en crema
inglesa; toda una experiencia calida. Sorbete de
manzana y cumbre de canela completan el equilibrio
entre aroma, textura y temperatura.

? £Q PINOT NOIR

CAFETERIA

Café americano $4.000
Café cortado $4.500
Capuccino $4.500
Espresso $4.000
Espresso doble $5.500
Macchiato $4.000
Chocolate caliente $4.000
Infusiones $3.500
Té $3.500

Vaso de leche $2.500



